ANTIPASTI

NUDELGERICHTE

Antipasti Speziale 12,90

Getr. Tomaten, Tomate/Mozzarella® Artischocken,
Oliven, Parmesan, Parmaschinken

Meeresfriichte Salat 9,90

angemacht mit Olivendl, Zitrone, Oliven,
Stangensellerie

Rindercarpaccio von der 12,80
argentinischen Lende

angemacht mit Zitrone, Olivendl, Parmesanspanen
und Rucola

Caprese a la ,,Schléssla” 8,50
Sonnengereifte Tomaten, schwarze Oliven, Basilikum,
Olivendl und Mozzarella

Bruscetta de la Casa 5,90

zubereitet mit Pizzabrot aus dem Holzofen, Tomate,
Basilikum, Knoblauch, Olivenél, Rucola, Parmesanspéane

Zu allen Antipastagerichten reichen wir Ciabatta.

SALATE

Insalata Grande 7.80

bunte Salate der Saison, Paprika, Oliven, Gurke,
Tomate, hausgemachtes Senfdressing

zusatzliche Wahiméglichkeit:
- Thunfisch 8,80
- Schafskase 8,80

Insalata Piccola 4,50
bunte Salate der Saison, Paprika, Oliven, Gurke,
Tomate, hausgemachtes Senfdressing

zusatzliche Wahimaéglichkeit:
- Thunfisch 5,50
- Schafskase 5,50

Salatvariation 10,90

Salate der Saison mit gegrilltem Shrimpsspief3
an hausgemachten Senfdressing

Penne Napoli 8,50
Basilikum - TomatensoBe

Penne Napoli Kinderportion 4,50
Penne al Arrabiata 9,50

Basilikum - TomatensoBe, Zwiebeln (scharf)

Tagliatelle Mare 12,90
Shrimps, Knoblauch, WeiBwein, Sahne
Spaghetti Frutti di Mare 11,50

Frische Tomaten - WeissweinsoBe, Knoblauch,
Meeresfrichte (pikant)

Spaghetti Aglio e Olio a la Luigi 9,80
Knoblauch, Olivenél, getrocknete Tomaten,
Rucola, Kirschtomaten

Allergenkennzeichnung

Diese Zutaten I6sen 90% aller Lebens-
mittelunvertraglichkeiten aus und sind
deshalb kennzeichnungspflichtig:

A Glutenhaltiges Getreide (Weizen,
Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstamme davon)

B Krebstiere
C  Eier

D  Fisch

E  Erdnisse
F Soja

G Milch und Milchprodukte
(einschlieRlich Laktose)

H Schalenfriichte (Mandel,
Haselnuss, Walnuss, Cashew,
Pecannuss, Paranuss, Pistazie,
Macadamianuss und
Queenslandnuss)

| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwefeldioxid und Sulfite in
einer Konzentration von mehr als
10 mg/kg oder 10 mg/|

M Lupinen

Weichtiere

Verwendete Zusatzstoffe:

Phosphat

Farbstoff
Konservierungsmittel
Koffein

Alkohol

ABWN =




PIZZEN

CLASSICO
Pizzabrot 3,90

1. Pizza Margharita 8,50
Tomate, Mozzarella® Basilikum

2. Pizza Salami 8,90
Tomate, Mozzarella® Salami ¢’

3. Pizza Prosciutto 8,90
Tomate, Mozzarella® Schinken "¢’

4. Pizza Prosciutto e Salami 9,50
Tomate, Mozzarella® Salami "¢ Schinken "¢*

5. Spezialitaten des Hauses
die Besondere:
Crudo 12,90
Tomate, Mozzarella®
Parmaschinken, Rucola, Parmesanspéane

6. Pizza ,Chef” 10,90
Tomate, Mozzarella, Salsiccia, Gorgonzola,
Artischocken, Oliven-Knoblauch

7. Pizza de la casa 92,90
Tomate, Mozzarella® Sardellen®
Kapern, Knoblauch

8. Pizza Mista 10,90
Tomate, Mozzarella® Schinken "
Salami "® Peperoni, Champignons

9. Pizza Diavolo 10,90
Tomate, Mozzarella® scharfe Salsiccia "
Peperoni, Champignon

10. Pizza ‘o sole mio 11,90
Tomate, Mozzarella® Schinken " salami %",
Peperoni, Champignon, Ei€

11. Pizza Toscana 11,90
Tomate, MozzarellaS Schinken " Gorgonzola,
getrocknete Tomaten, Rucola

12. Pizza Salmone 12,90
Tomate, Mozzarella® Lachs, Spinat, Cremefraiche,
Rucola

13. Pizza Calzone 10,90
Tomate, Mozzarella® Schinken " Salami %’
Champignon, Peperoni

14. Pizza Quattro Formaggi 10,90

4 Kasesorten

15. Pizza Tonno
Tomate, Mozzarella, Thunfisch,
schwarze Oliven, Zwiebeln

16. Pizza Vegetaria
Tomate, Mozzarella® Paprika, Champignon,
Spinat, Peperoni, Knoblauch

DESSERT

10,90

9,90

Tiramisu
Hausgemachtes Tiramisu mit frischen Eiern“& Amaretto®

Calzone Nutella
SuBe Calzone” mit Nutella Mascarpone
und Schokosof3e

Tartufo Bianco
Vanilleeis mit Cocosflocken und einem Kern aus
Moccaeis, serviert mit einem Espresso

4,80

5,80

6,90



ALKOHOLFREI

KAFFEE };ﬁ

Coca Cola™* (st
Cola light***

Cola Mix***
Cola Mix***

Apfelschorle
weitere Schorlen:

Maracuja/Johannisbeer/
Ananas/Orange

Gartenlimonade
Zitrone/Orange/Apfel

Safte pur

Mineralwasser
still/medium

San Pellegrino
Aqua Panna

Bitter Lemon

Tonic Water

Verwendete Zusatzstoffe:

Phosphat

Farbstoff
Konservierungsmittel
Koffein

Alkohol

Phenylalanin

OB WN =

0,331

0,331

0,331
0,51

031
0,51

031
0,51

0,331
0,51

0,31
0,51

0,31
0,51
Fl. 0,75l

0,751
0,751

031
0,51

031
0,51

2,70
2,90

2,50
2,80

2,90
3,90

2,90
3,90

2,40
3,50

2,90
4,90

2,90
3,90
4,50

5,50
5,50

2,50
3,90

2,50
3,90

Espresso ,Sansibar”
Espresso ,Sansibar” doppio
Tasse Kaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

2,00
2,80
2,50

3,00

3,00




KULMBACHER

MONCHSHOF

Monchshof Original
Museumsbier

Kapuziner Weizen

0,51

0,51

0,51

Kapuziner Weizen alkoholfrei o5

Monchshof Natur Radler

0,51

Monchshof Naturtriib alkfrei o5

3,00
3,50
3,50
3,50
3,00

3,00

FRANKISCHE BIERE

Huppendorfer Vollbier vomras) 051 2,80

Krug Brau o051 2,80

Huber Weisse 051 2,80

Unsere Hausweinempfehlung

~Barone Nero”

von Parol Vini, halbtrocken, Cuvee 0,251 4,90

venezianischer Trauben, leicht

samtiger intensiver Rotwein 0,51 9,50

mit fruchtigen und beerigen Noten,

sehr harmonisches Bouquet

Bardolino Classico

von Zeni, angenehm fruchtiger, leichter

rubinroter Bardolino, trocken 0,251 4,90
o051 9,50

Pinot Grigio

mild, angenehm, leichte Sdure, warm 0,251 4,90

strukturiert 0,51 9,50

Chardonnay

trockener, frischer, weicher Weisswein von 0,251 4,90

fruchtigem Bouquet mit klaren Noten 0,51 9,50

von Apfel und Aprikosen

Garganega

von Zeni, eleganter, blumiger Weisswein mit

fruchtigen Ankldngen von Banane und 0,251 5,50

grinem Apfel, leichte Restslsse 051 10,50

Bardolino Chiaretto Rosé

intensiver, fruchtiger Rosewein mit Noten

von Pfirsichblite, Rosen und Veilchen 0,251 5,50
051 10,50

Prosecco des Hauses 011 3,90

Aperol Spritz 0251 4,90

Lillet Wildberry 0251 4,50

Campari (Orange/Soda) 0251 4,50

Martini (dry/bianco) sd 4,50

sonstige Aperitiv nach Saison und Anfrage

DIGESTIVO

Averna

Ramazzotti

Fernet

Grappa Moscato
Grappa Chardonnay
Wildbirnenbrand
Quittenbrand

Obstler aus Oberfranklen

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2,60
2,60
2,60
4,50
4,50
2,90

2,90
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